
 
 

 

 
    

 

 
 

Entrées 
Boite de sardines à l’escabèche 9.80 € 
Légumes d’été en salade, mozzarella, bufflonne, jambon Réserva Duroc de 
Batallé 

13.80 € 

Brouillade d’œufs aux truffes 14.80 € 
Sucette de foie gras et pomme en crumble 19.90 € 
Friture d’éperlans (selon arrivage) 13.80 € 
Crevettes grises chaudes poêlées (selon arrivage) 14.90 € 
Soupe de poissons maison, rouille, croutons **10.90 € 
Trilogie de tartares de poissons servie sur glace 14.80 € 
Grande salade niçoise à notre façon 14.80 € 
Fish and chips 17.80 € 
Verrine de tourteau aux éclats de noisette 19.90 € 
Céviche de cabillaud fumé et gaspacho de concombre 9.80 € 
Salade de homard à la vinaigrette de truffe 29.90 € 

 
Fruits de Mer 

Les 6 huitres de Chausey  n°3 9.80 € 
Les 9 huitres  12.80 € 
Les 12 huitres  17.80 € 
Assiette de bulots ou bigorneaux  8.80 € 
Assiette de 12 crevettes roses 16.20 € 
Assiette de 6 langoustines (16/20) 19.90 € 
Assiette de 1 tourteau 10.80 € 
Homard froid mayonnaise (400, 600 g) 39.00 € 

Assiette de fruits de mer :  
3 huitres, 3 crevettes roses, 2 langoustines, 1 étrille, bulots, bigorneaux, 
crevettes grises, amandes 

22.80 € 

Plateau de fruits de mer 2 personnes :  

12 huîtres, 12 crevettes roses, 4 langoustines, 2 étrilles, 2 tourteaux, bulots, 
bigorneaux, crevettes grises, amandes 

78.80 € 

Plateau de fruits de mer Royal 2 personnes (+ homard)  92.00 € 

Plateau de crustacés 2 personnes :  
12 crevettes roses, 8 langoustines, 2 étrilles, 2 tourteaux, bulots, bigorneaux, 
crevettes grises 

66.80 € 

Plateau de crustacés Royal 2 personnes (+ homard)  83.00 € 
 

 

 
 

 

 
    

 

 
 
 

 
Plats 

Arpon de gambas, tajine de légumes  24.80 € 

Cabillaud juste poché, légumes primeurs  20.90 € 

Filet de bar à la plancha, écrasée de pommes de terre, huile vierge 22.50 € 

Sole meunière de nos côtes (400/500g) écrasé de pommes de terre  33.80 € 

Couscous de la mer **17.60 € 

Turbot entier rôti, beurre blanc, écrasé de pommes de terre 33.60 € 

Ravioles au fromage et râpé de truffe fraiche 27.50 € 

Dos de lingue bleue en croûte de wasabi, vapeur de carottes aux 
algues 

17.90 € 

Queue de lotte rôtie, pilaf de riz rouge à l’américaine 26.50 € 

Risotto de langoustines et asperges 28.90 € 

Moules marinières ou crème, frites 13.90 € 

Magret de canard, caramel de cidre au beurre salé,  
pommes de terre bistrot 

17.80 € 

Côte de bœuf (2 personnes) pommes frites, sauce béarnaise,  58.90 € 

Entrecôte* (250g) poêlée, sauce béarnaise et gratin dauphinois 26.90 € 

Tartare de bœuf avec grosses frites 17.80 € 
 
 
 



 
 

 

 
    

 

 
 
 

 
Desserts 

Assiette de fromages normands   5.80 € 

Déclinaison autour de la banane 
beignet de banane, banane caramélisée, rhum banane, glace banane 

9.10 € 

Baba au rhum, chantilly à la vanille bourbon 8.50 € 

Soupe tiède de Nutella, glace noix de coco 8.80 € 

Crème brûlée à la vanille Bourbon **5.80 € 

Croquant de noisettes et glace caramel à la fleur de sel 7.80 € 

Tiramisu aux poires et caramel au beurre salé 6.90 € 

Assiette de macarons  
citron, chocolat, café, pistache, framboise                    

8.90 € 

Tarte fine aux pommes, glace vanille 7.90 € 

Tout chocolat de la Digue 7.20 € 

Glaces et sorbets, les 3 boules 
Vanille, chocolat, café, caramel au beurre salé, framboise, mangue, 
citron, noix de coco, banane, fruit de la passion 

 

8.20 € 

Méli mélo de fruits rouges, crème vanille, palet breton 8.50 € 
 
 
 

 
 

 

 
    

 

 
 

Menu Dégustation 
 
 

Déclinaison autour du Bar 
 
 

Bambou de bar en tempura, 
Minute de bar citron et Kumbawa 

Carpaccio de bar  
à l’émulsion de truffe 

 
  ���� 

 
Bar entier rôti en croûte de sel, écrasé de  

pommes de terre et sauce vierge 
 

  ���� 
 

  Dessert à choisir à la carte 
 

  38.00 € 
 

Entrée hors menu :   18.50 € 
Plat hors menu :   28.00 € 


